
笠間市役所
令和４年９月２１日（水）

情報提供資料

　日程： 10 月15 日(土)・30 日(日) 　第一部11:30～13:00 ／ 第二部14:30～16:00
　会場： ホテルメトロポリタン エドモント 宴会場（東京都千代田区飯田橋3-10-8）
　料金： 大人￥8,500／ お子様(4～12 歳) ￥4,500　  ※3 歳以下無料
　　　　　フリードリンク付き（ビール、ワイン、カクテル、ソフトドリンクなど）
　申込：ホテルメトロポリタンエドモントのwebサイトまたは電話でお申し込みください。
　　　　　Webサイト　https://edmont.metropolitan.jp/banquet/plan/plan/marronsweetsbuffet.html
　　　　　 TEL　 03-3237-1101（宴会予約 直通）
　　　　　※事前予約制。2 名様より参加可。

　◎笠間市のことをさらに知っていただくために、さまざまな形でお客様をおもてなしいたします。

　　「焼き栗」の実演　　
　　当日、会場で焼いた出来立ての焼き栗を　ブッフェのメニューとして提供します。
　　ほくほくと香ばしい、栗そのものの味わいをお楽しみください。
　　※数に限りがあります。

　 　笠間焼のお土産プレゼント　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　笠間市物産コーナー　
　　創業200年の笠間焼の窯元「いそべ陶苑」の　　　　　　　　　「笠間の栗」のお菓子や、椎茸・舞茸などの
　“栗の箸置き”をお一人様1つプレゼントします。　　　　　　　　笠間産農産物を会場内で販売します。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　
　
　
　
　

笠間市産業経済部　農政課　栗ブランド戦略室　担当：五島
電話番号：0296-77-1101 (内線526)　　FAX：0296-77-1146　　e-mail：kasamakurifp@city.kasama.lg.jp

記事掲載依頼
報道関係者各位

　かさま応援大使 岩崎均シェフが総料理長を務めるホテルメトロポリタン エドモント（東京都千代田区飯田
橋）で、旬を迎える食材「笠間の栗」をメインにしたさまざまなメニューが勢揃いする特別イベント「栗好きブッ
フェ」を10 月15 日（土）および30 日（日）に開催します。
　「笠間の栗」を贅沢に使用し、王道のモンブランを含むケーキや和菓子などのスイーツをはじめ、ロースト
ポークの揚げ栗添えや栗の冷製カルボナーラなどの料理もお楽しみいただける２日間限定のイベントです。
栗の他にも、岩崎シェフがクルーズトレイン「TRAIN SUITE 四季島」の初代総料理長を務めていた際に食材探
しで出会った、ジャンボ椎茸や舞茸など笠間産農産物が多く使用されています。
　笠間の秋の味覚をぜひご堪能ください。
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