
この日の「お肉のプレート」は、きのこと玉ねぎが入ったデ
ミグラスソースのハンバーグ。「お魚のプレート」は、サーモ
ンのフリット・タルタルソースでした。スープ（この日はと
うもろこしのポタージュ）とドリンクが付いて、1,200円
でした。＋300円で、デザートを付けられます。

「かわまた農園」さんの新鮮野菜
朝採りの新鮮な旬の野菜を、店頭で
購入することができます。

緑屋駐車場
Ⓟ

松緑醸造元

笠間稲荷神社

Kinomi

グルメ
紀行

取材を終えて

　こういう場所が新たに生
まれて、街に人が増えて、住
民としてとても嬉しいです。
野菜中心のお食事は見た目
も美しく、くつろげる雰囲気
のお店でした。
　素材の味を楽しめるお料
理でした。オーナーも自然体
で素敵な方でした。地域に
定着したお店になるといい
なぁと思います。

※取材にご協力いただける地産地消協力店を随時募集しています。

地産地消応援団の
「笠間グルメイト」が、

地産地消協力店をレポートします。
この記事に関するお問い合わせは、

農政課（内線528）へ。

食べて

『かさま』応援！

Information
茨城県笠間市笠間1539-3　TEL.080-9263-8256

【定休日】 月曜・火曜（祝日の場合は翌日）
【営業時間】
ランチタイム　午前11時30分～午後2時
カフェタイム　午後2時～6時

【HP】https://kinomikasama.wixsite.com/kinomi

cafe&雑貨
kinomi

の みき

今月の訪問先

＊駐車場は、「緑屋有料駐車
場」をご利用ください。

（カフェ利用者無料）
※食数・席数が限られてお
ります。事前のご予約を
お勧めします。

（写真左から）グルメイト　檜
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け
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あ
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「cafe&

雑
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」
は
、
笠
間
稲
荷
神
社
か
ら

徒
歩
約
３
分
の
場
所
に
あ
る
カ
フ
ェ
で
す
。

　

オ
ー
ナ
ー
の
半
田
さ
ん
は
元
々
料
理
が
好
き
で
、

「
い
つ
か
自
分
の
料
理
を
人
に
食
べ
て
も
ら
え
た
ら
」

と
い
う
想
い
を
抱
い
て
い
た
そ
う
。
以
前
は
違
う
お

仕
事
を
し
て
い
ま
し
た
が
、「
体
力
が
十
分
に
あ
る
今

の
う
ち
に
」
と
決
意
し
て
、
２
０
１
７
年
に
お
店
を

オ
ー
プ
ン
し
ま
し
た
。
市
の
市
街
地
活
性
化
事
業
を

利
用
し
た
こ
と
で
こ
の
場
所
と
出
会
い
、近
所
の
方
々

が
優
し
く
サ
ポ
ー
ト
し
て
く
だ
さ
っ
た
こ
と
が
、
お

店
の
オ
ー
プ
ン
の
後
押
し
に
な
っ
た
そ
う
で
す
。

　
お
店
は
、
元
々
空
き
店
舗
だ
っ
た
と
こ
ろ
を
、
友

人
と
一
緒
に
８
カ
月
か
け
て
改
修
。
モ
ノ
づ
く
り
が

好
き
だ
と
い
う
半
田
さ
ん
が
手
が
け
た
店
内
は
、
お

店
の
コ
ン
セ
プ
ト
で
あ
る
「
ナ
チ
ュ
ラ
ル
」
な
雰
囲

気
を
醸
し
出
す
、
あ
た
た
か
み
の
あ
る
空
間
に
な
っ

て
い
ま
す
。

　
「
皆
さ
ん
ゆ
っ
く
り
し
て
い
か
れ
ま
す
。
居
心
地
よ

く
思
っ
て
く
れ
て
い
る
の
か
な
ぁ
と
嬉
し
い
で
す
。

こ
れ
か
ら
も
『
居
心
地
の
よ
い
お
店
』
で
あ
り
た
い

で
す
。」
と
話
す
半
田
さ
ん
。「
最
近
は
赤
ち
ゃ
ん
連

れ
の
お
客
さ
ん
も
来
て
く
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
ん
で

す
よ
。」
と
嬉
し
そ
う
に
話
し
て
い
ま
し
た
。

　

カ
フ
ェ
の
今
後
の
展
望
に
つ
い
て
伺
う
と
、「
カ

フ
ェ
を
始
め
て
み
て
、
こ
ん
な
に
も
色
々
な
人
と
出

会
う
こ
と
が
で
き
る
ん
だ
と
感
動
し
て
い
ま
す
。
こ

れ
か
ら
も
体
力
が
続
く
限
り
、
長
く
お
店
を
続
け
て

い
き
た
い
で
す
。」
と
話
し
て
い
ま
し
た
。

地
元
旬
野
菜
た
っ
ぷ
り
の
プ
レ
ー
ト
ラ
ン
チ

　
「cafe&

雑
貨kinom

i

」
の
ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー
は
、

２
種
類
の
ラ
ン
チ
プ
レ
ー
ト
（
お
肉
ま
た
は
お
魚
）

か
ら
選
べ
ま
す
。「
ど
ち
ら
も
メ
イ
ン
料
理
は
、
野

菜
な
ん
で
す
。」
と
い
う
言
葉
通
り
、
笠
間
焼
の
器

に
は
色
と
り
ど
り
の
野
菜
が
所
狭
し
と
並
ん
で
い
ま

す
。20
種
類
以
上
の
野
菜
を
使
っ
て
い
る
そ
う
で
す
。

　
野
菜
の
半
分
は
、
大
学
か
ら
の
ご
友
人
「
か
わ
ま

た
農
園
」（
笠
間
市
）
さ
ん
の
新
鮮
野
菜
を
使
用
し

て
い
ま
す
。「
彼
は
農
業
が
大
好
き
で
、
も
し
自
分

が
店
を
や
る
時
に
は
、
彼
の
野
菜
を
使
う
、
と
約
束

し
て
い
た
ん
で
す
。
お
店
を
オ
ー
プ
ン
す
る
に
あ

た
っ
て
、
彼
は
作
付
面
積
を
増
や
し
て
、
日
々
野
菜

を
出
し
て
く
れ
て
い
ま
す
。」
と
半
田
さ
ん
。

　
料
理
の
こ
だ
わ
り
を
伺
う
と
、「
野
菜
を
一
番
美

味
し
く
食
べ
ら
れ
る
調
理
法
を
日
々
研
究
し
て
い
ま

す
。
そ
れ
ぞ
れ
の
野
菜
に
合
わ
せ
て
、
焼
い
た
り
、

蒸
し
た
り
、
揚
げ
た
り
。
火
に
か
け
る
時
間
も
、
そ

れ
ぞ
れ
変
え
て
い
ま
す
。」
と
話
し
て
い
ま
し
た
。
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