
「
ま
た
来
た
い
と
思
っ
て

も
ら
え
る
お
店
」
を
目
指

し
て

　
『
フ
レ
ン
チ
食
堂　

ア
ル
モ

ニ
』は
、
木
の
ぬ
く
も
り
を
感
じ

る
、
あ
た
た
か
み
の
あ
る
雰
囲

気
の
お
店
で
す
。

　

店
名
の“
ア
ル
モ
ニ
”
は
フ
ラ

ン
ス
語
。
英
語
で
は“
ハ
ー
モ

ニ
ー
”、
日
本
語
で
は“
調
和
”

を
意
味
し
ま
す
。
お
客
様
や
地

域
と
調
和
し
な
が
ら
お
店
を
営

ん
で
い
き
た
い
と
い
う
田
附

シ
ェ
フ
の
想
い
が
込
め
ら
れ
て

い
ま
す
。

　

お
店
の
コ
ン
セ
プ
ト
は“
ま
た

来
た
い
と
思
っ
て
も
ら
え
る
お

店
”。
そ
の
た
め
に
何
が
で
き
る

の
か
、
ス
タ
ッ
フ
と
共
に
考
え

な
が
ら
運
営
し
て
い
る
と
の
こ

と
。
今
で
は
リ
ピ
ー
タ
ー
の
お

客
様
も
増
え
、
遠
方
か
ら
来
る

方
も
い
ら
っ
し
ゃ
る
そ
う
で
す
。

　

笠
間
に
縁
が
あ
り
、
こ
の
地

で
開
業
し
て
6
年
。
田
附
シ
ェ

フ
は
、「“
笠
間
に
こ
の
お
店
が

あ
っ
て
よ
か
っ
た
、
ま
た
来
た

い
”と
思
っ
て
も
ら
え
る
お
店
で

あ
り
た
い
で
す
。」
と
話
さ
れ
て

い
ま
し
た
。

お
客
様
に
喜
ん
で
ほ
し

い
、
そ
の
想
い
を
料
理
に

込
め
て

　
『
フ
レ
ン
チ
食
堂 

ア
ル
モ
ニ
』

で
は
、
そ
の
時
期
の
美
味
し
い

も
の
・
お
客
様
に
喜
ん
で
も
ら

え
る
と
思
う
も
の
を
お
出
し
し

て
い
ま
す
。
そ
の
た
め
、
メ

ニ
ュ
ー
の
内
容
は
そ
の
時
々
で

変
わ
り
ま
す
。

　

ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー
で
は
、
メ

イ
ン
を
5
種
類
の
中
か
ら
選

び
、
ス
ー
プ
、
サ
ラ
ダ
、
パ
ン

か
ラ
イ
ス
、
コ
ー
ヒ
ー
ま
た
は

紅
茶
が
付
き
ま
す
。

　

田
附
シ
ェ
フ
は
、「
使
用
し
て

い
る
食
材
は
、
旬
の
美
味
し
い

食
材
を
手
に
入
れ
る
一
つ
の
仕

入
れ
先
と
し
て
、
市
内
の
直
売

所
に
も
頻
繁
に
足
を
運
ん
で
い

ま
す
。
ま
た
、
本
戸
に
あ
る
『
た

い
ほ
う
農
場
』
の
野
菜
も
仕
入

れ
て
い
ま
す
。
た
い
ほ
う
農
場

さ
ん
は
農
業
を
と
て
も
勉
強
さ

れ
て
い
て
、
調
理
す
る
と
野
菜

が
ど
う
変
化
す
る
か
な
ど
、
野

菜
の
特
性
の
話
も
で
き
、
プ
ロ

と
し
て
の
会
話
・
付
き
合
い
が

で
き
る
方
で
す
。
仕
事
の
合
間

を
み
て
、
農
場
に
も
通
っ
て
い

ま
す
。」
と
話
さ
れ
ま
し
た
。

地産地消＝食べて、かさま応援！
地産地消応援団の「笠間グルメイト」が、地産地消
協力店をレポートします。この記事に関するお問
い合わせは、農政課（内線528）へ。

写真左からグルメイト　川
かわかみ

上 由
ゆ み こ
美子さん、杉

すぎやま
山  雅

ま さ こ
子さん、

フレンチ食堂アルモニ　田
た づ け

附 康
や す こ

子さん、田
た づ け

附 宣
のぶやす

泰さん、 川
かわさき

﨑 謙
けんすけ

介さん

フレンチ食堂　アルモニ今月の
訪問先

※取材にご協力いただける地産地消協力店を随時募集しています。

オーナーシェフ　田
たづけ
附 宣

のぶやす
泰さん

【住所】笠間市笠間4044-1  2F
【電話】0296-73-5027
【営業時間】
　ランチタイム：午前11時～午後2時
　カフェタイム：午後2時～4時
　ディナータイム：午後5時～8時30分（L.O.）
【定休日】毎週水曜日・第3火曜日

フレンチ食堂　アルモニ★�

自
分
で
野
菜
を
作
っ
て
い
た

こ
と
も
あ
る
と
話
す
田
附

シ
ェ
フ
。「
野
菜
作
り
は
片
手

間
で
は
で
き
な
い
と
い
う
こ

と
が
分
か
り
、
プ
ロ
に
お
任

せ
し
て
い
ま
す
。」
と
の
言
葉

が
印
象
的
で
し
た
。
食
材
や

生
産
者
に
対
す
る
感
謝
の
気

持
ち
が
伝
わ
っ
て
き
た
の
と

同
時
に
、
食
材
へ
の
こ
だ
わ

り
が
分
か
り
ま
し
た
。

★�

田
附
シ
ェ
フ
は
、
気
さ
く
で

あ
り
な
が
ら
と
て
も
熱
意
の

あ
る
方
で
、
ス
タ
ッ
フ
も
含

め
お
店
が
あ
た
た
か
い
雰
囲

気
で
包
ま
れ
て
い
ま
し
た
。

友
人
同
士
や
カ
ッ
プ
ル
に
も

オ
ス
ス
メ
の
お
店
だ
と
思
い

ま
す
！

～
取
材
を
終
え
て
～

⬅取材を行った12月上旬のメ
ニュー。お肉料理は「味麗豚（み
らいとん）肩ロースの柔らかビー
ル煮込み キャベツ添え」。スー
プは「涸沼しじみのクラムチャ
ウダー」。追加で特製デザート
盛り合わせを付けられます♪
※�メニューの内容は時期によって異な
ります。
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